
【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

【ご注意】
●この表は、日本の法規で定められたアレルゲン28品目に対応しております。

お客様にアレルギー症状が発症しないということを保証するものではありません。
これらのメニューの加工・調理には、アレルギー食品を含む食品の加工・調理した装置・器具のものを使用しております。

●コンタミネーションとは、食品を生産する際に原材料として使用していないにもかかわらず、同一工場または同一ライン上で他の食品を

生産する際に アレルゲン物質を含む原材料を使用しているがためにアレルギー物質が微量混入してしまう場合をいいます。

●アレルゲン除去食品ではありませんので、敏感な方はご注意下さい。

●お客様への予告無しに食材及び原材料を変更する場合がございます。

●カロリーおよび塩分の数値は、検査機関での分析値および「日本食品標準成分表」による計算値のいずれか、
または両方合わせた数値であり、お客様がお食事されるときの「目安」として表示させて頂いております。

●調理に使用する油脂の吸収率はカロリーに含んでおりません。

●バーメニュー及びドリンクバーメニューのカロリーと塩分は100ｇあたりの数値です。

●店舗・期間により実施していないメニューもございます。
2024.6.24

改訂版
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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≪手ごねハンバーグ≫　

たっぷり大根おろしの手ごねハンバーグ ポン酢 540 21 38 25 3.5 ● ● ● ● ● ● ● ● たっぷり大根おろしの手ごねハンバーグ

ゴーダチーズの手ごねハンバーグ～ラタトゥイユ～ 下記より1種ソースチョイス 635 26 47 24 3.1 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ ゴーダチーズの手ごねハンバーグ～ラタトゥイユ～

トリプルコンビネーション 下記より1種ソースチョイス 996 46 73 34 7.1 ● ● ● ● ● ※ ● ※ ● ● ● ※ トリプルコンビネーション

トリプルグリル 下記より2種ソースチョイス 920 53 66 21 7.1 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ トリプルグリル

ツイン合挽き手ごねハンバーグ(おろし&チーズ) 下記より2種ソースチョイス 900 44 64 31 7.5 ● ● ● ● ● ● ● ツイン合挽き手ごねハンバーグ(おろし&チーズ)

　　デミグラス 22 1 1 2 0.3 ● ● ● ● ● ● 　　デミグラス

　　オニオン 15 0 0 3 0.5 ● ● ● 　　オニオン

　　ポン酢 19 1 0 3 1.6 ● ● ● 　　ポン酢

　　ガーリック 32 1 0 7 0.9 ● ● ● ● 　　ガーリック

　　タプナード 171 0 18 1 0.6 ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ 　　タプナード

店仕込みビーフシチューの手ごねハンバーグ&削りたてグラナパダーノ 880 42 62 34 5.5 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ 店仕込みビーフシチューの手ごねハンバーグ&削りたてグラナパダーノ

≪直火焼きグリルチキン≫　

直火焼たっぷり大根おろしのグリルチキン ポン酢 669 36 48 18 3.7 ※ ● ● ※ ● ● ● ※ ※ ※ ※ 直火焼たっぷり大根おろしのグリルチキン

直火焼グリルチキン 下記より1種ソースチョイス 636 35 48 12 2.1 ※ ● ● ※ ※ ● ● ※ ※ ※ ※ 直火焼グリルチキン

直火焼ガーリックグリルチキン 下記より1種ソースチョイス 842 38 65 23 2.5 ※ ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ● ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼ガーリックグリルチキン

直火焼彩り野菜のトマトグリルチキン～ラタトゥイユ～ 下記より1種ソースチョイス 678 36 50 17 2.5 ※ ● ● ※ ※ ● ● ※ ※ ※ ※ 直火焼彩り野菜のトマトグリルチキン～ラタトゥイユ～

　　デミグラス 22 1 1 2 0.3 ● ● ● ● ● ● 　　デミグラス

　　ステーキ 15 1 0 3 0.8 ● ● ● 　　ステーキ

　　ポン酢 19 1 0 3 1.6 ● ● ● 　　ポン酢

　　ガーリック 32 1 0 7 0.9 ● ● ● ● 　　ガーリック

　　タプナード 171 0 18 1 0.6 ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ 　　タプナード

≪ローストビーフ≫　

リブロースの厚切りローストビーフ180g 下記より1種ソースチョイス 700 51 49 18 12.3 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフ180g

リブロースの厚切りローストビーフ230g 下記より1種ソースチョイス 832 63 59 19 15.4 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフ230g

リブロースの厚切りローストビーフ280g 下記の2種のソース付 965 76 68 19 18.5 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフ280g

リブロースの厚切りローストビーフ330g 下記の2種のソース付 1,097 89 78 19 21.6 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフ330g

リブロースの厚切りローストビーフグリル180g 下記より1種ソースチョイス 700 51 49 18 12.3 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフグリル180g

リブロースの厚切りローストビーフグリル230g 下記より1種ソースチョイス 832 63 59 19 15.4 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフグリル230g

リブロースの厚切りローストビーフグリル280g 下記の2種のソース付 965 76 68 19 18.5 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフグリル280g

リブロースの厚切りローストビーフグリル330g 下記の2種のソース付 1,097 89 78 19 21.6 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフグリル330g

リブロースの厚切りローストビーフサイドカット230g 下記より1種ソースチョイス 832 63 59 19 15.4 ● ● ● ● ● ● ● リブロースの厚切りローストビーフサイドカット230g

　　西洋わさび・ワインソース 47 1 2 2 0.9 ● ● ● ● ● ● ● 　　西洋わさび・ワインソース

　　粗切りわさび・醤油 33 1 0 6 2.6 ● ● 　　粗切りわさび・醤油

アレルギー
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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アレルギー

≪直火焼きステーキ≫　

直火焼みすじステーキ200g 下記より1種ソースチョイス 500 43 29 15 4.9 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼みすじステーキ200g

直火焼みすじステーキ400g 下記より2種ソースチョイス 761 84 38 15 6.2 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼みすじステーキ400g

直火焼みすじステーキ600g 下記より2種ソースチョイス 1,023 125 47 16 7.4 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼みすじステーキ600g

直火焼サーロインステーキ200g 下記より1種ソースチョイス 786 37 67 15 4.9 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼サーロインステーキ200g

直火焼サーロインステーキ400g 下記より2種ソースチョイス 1,333 72 114 16 6.2 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼サーロインステーキ400g

直火焼サーロインステーキ&手ごねハンバーグ 下記より2種ソースチョイス 1,117 55 91 22 6.4 ● ● ● ● ※ ● ※ ● ※ ● ※ 直火焼サーロインステーキ&手ごねハンバーグ

直火焼みすじステーキ&サーロインステーキ 下記より2種ソースチョイス 1,097 78 81 16 6.2 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 直火焼みすじステーキ&サーロインステーキ

乱切りカットステーキ200g 下記より1種ソースチョイス 502 43 29 15 6.5 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 乱切りカットステーキ200g

乱切りカットステーキ300g 下記より1種ソースチョイス 635 64 33 16 7.9 ※ ● ※ ● ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ 乱切りカットステーキ300g

　　デミグラス 22 1 1 2 0.3 ● ● ● ● ● ● 　　デミグラス

　　ステーキソース 15 1 0 3 0.8 ● ● ● 　　ステーキソース

　　ポン酢 19 1 0 3 1.6 ● ● ● 　　ポン酢

　　ガーリック 32 1 0 7 0.9 ● ● ● ● 　　ガーリック

　　牡蠣醤油 25 1 0 5 2.3 ● ● 　　牡蠣醤油
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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アレルギー

≪大俵ハンバーグ≫　

大俵ハンバーグ200g
下記よりソースチョイス 703 40 52 14 2.5 ● ● 大俵ハンバーグ200g

おろし大俵ハンバーグ200g
ポン酢 757 42 52 24 5.7 ● ● ● ● おろし大俵ハンバーグ200g

ニンニク大俵ハンバーグ200g
下記よりソースチョイス 793 43 56 23 2.7 ● ● ● ニンニク大俵ハンバーグ200g

チリコン大俵ハンバーグ200g
902 46 66 26 4.1 ● ● ● ● ● ● ● チリコン大俵ハンバーグ200g

炙りチーズ大俵ハンバーグ200g
下記よりソースチョイス 879 53 66 14 3.3 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ200g

大俵ハンバーグ200g&グリルチキン
下記より2種ソースチョイス 958 57 71 14 3.7 ● ● ● 大俵ハンバーグ200g&グリルチキン

大俵ハンバーグ200g&カットステーキ
下記より2種ソースチョイス 899 58 67 14 3.9 ● ● 大俵ハンバーグ200g&カットステーキ

ダブル大俵ハンバーグ400g
下記より2種ソースチョイス 1,173 79 84 15 4.8 ● ● ダブル大俵ハンバーグ400g

おろし大俵ハンバーグ400g
ポン酢 1,228 81 84 26 8.0 ● ● ● ● おろし大俵ハンバーグ400g

ニンニク大俵ハンバーグ400g
下記より2種ソースチョイス 1,263 81 88 24 5.0 ● ● ● ニンニク大俵ハンバーグ400g

炙りチーズ大俵ハンバーグ400g
下記より2種ソースチョイス 1,526 104 112 16 6.5 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ400g

大俵ハンバーグ250g
下記よりソースチョイス 820 50 60 14 2.7 ● ● 大俵ハンバーグ250g

おろし大俵ハンバーグ250g
ポン酢 874 52 60 25 5.9 ● ● ● ● おろし大俵ハンバーグ250g

ニンニク大俵ハンバーグ250g
下記よりソースチョイス 910 53 64 23 2.9 ● ● ● ニンニク大俵ハンバーグ250g

炙りチーズ大俵ハンバーグ250g
下記よりソースチョイス 996 63 74 14 3.6 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ250g

大俵ハンバーグ250g&グリルチキン
下記より2種ソースチョイス 1,075 67 79 15 3.9 ● ● ● 大俵ハンバーグ250g&グリルチキン

大俵ハンバーグ250g&カットステーキ
下記より2種ソースチョイス 1,016 67 75 15 4.1 ● ● 大俵ハンバーグ250g&カットステーキ

ダブル大俵ハンバーグ500g
下記より2種ソースチョイス 1,407 98 100 16 5.3 ● ● ダブル大俵ハンバーグ500g

おろし大俵ハンバーグ500g
ポン酢 1,462 100 100 26 8.5 ● ● ● ● おろし大俵ハンバーグ500g

ニンニク大俵ハンバーグ500g
下記より2種ソースチョイス 1,497 101 104 25 5.5 ● ● ● ニンニク大俵ハンバーグ500g

炙りチーズ大俵ハンバーグ500g
下記より2種ソースチョイス 1,760 123 128 16 7.0 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ500g

玉ねぎ
35 1 0 8 1.6 ● ● ● 玉ねぎ

ガーリック
65 2 0 14 1.7 ● ● ● ● ガーリック

デミグラス
44 2 2 4 0.7 ● ● ● ● ● ● デミグラス

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ200g
下記よりソースチョイス 956 57 72 14 3.9 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ200g

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ250g
下記よりソースチョイス 1,073 66 80 14 4.1 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ250g

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ400g
下記より2種ソースチョイス 1,502 99 111 16 6.8 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ400g

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ500g
下記より2種ソースチョイス 1,736 118 127 16 7.3 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ500g

炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&カットステーキ
下記より2種ソースチョイス 1,075 70 81 14 4.7 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&カットステーキ

炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&カットステーキ
下記より2種ソースチョイス 1,192 80 89 15 5.0 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&カットステーキ

炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&グリルチキン
下記より2種ソースチョイス 1,134 70 85 14 4.5 ● ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&グリルチキン

炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&グリルチキン
下記より2種ソースチョイス 1,251 79 93 15 4.8 ● ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&グリルチキン

玉ねぎ
35 1 0 8 1.6 ● ● ● 玉ねぎ

ガーリック
65 2 0 14 1.7 ● ● ● ● ガーリック

デミグラス
44 2 2 4 0.7 ● ● ● ● ● ● デミグラス

≪グリルプレート≫　

アトランティックサーモン&殻付きエビのグリルプレート タプナード 923 31 79 19 3.7 ● ● ● ● ※ ● ※ ● ● ※ ● ※ ※ アトランティックサーモン&殻付きエビのグリルプレート

殻付きエビ&ホタテのグリルプレート タプナード 830 30 68 22 4.9 ● ● ● ● ※ ※ ● ● ※ ● ※ ※ 殻付きエビ&ホタテのグリルプレート

アトランティックサーモン&帆立のグリルプレート タプナード 951 34 79 22 4.3 ● ● ● ※ ● ※ ● ● ※ ● ※ ※ アトランティックサーモン&帆立のグリルプレート

≪ビーフシチュー&オムライス≫　

ビーフシチューオムライス 1,160 34 75 84 5.5 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ ビーフシチューオムライス

手ごねハンバーグ&オムライスコンビネーション 1,626 60 106 102 7.8 ● ● ● ● ● ※ ● ● ● ● ● ※ 手ごねハンバーグ&オムライスコンビネーション

ビーフシチュードリア 883 40 42 83 6.0 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ ビーフシチュードリア
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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≪アペタイザー≫　

フレンチフライポテト 下記より1種ソースチョイス 415 2 36 22 0.5 ● フレンチフライポテト

カラマリフリット&チップス 下記より1種ソースチョイス 564 13 46 25 2.3 ● ● ● ● カラマリフリット&チップス

モッツアレラフリット&チップス 下記より1種ソースチョイス 533 9 44 24 1.3 ● ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ モッツアレラフリット&チップス

鶏から揚げ5個 下記より1種ソースチョイス 1,080 29 96 27 3.0 ● ● ● ● 鶏から揚げ5個

バッファローウィング　5P サワークリーム 859 21 82 11 3.0 ● ● ● ● ● ● バッファローウィング　5P

バッファローウィング　10P サワークリーム 1,454 40 137 18 5.6 ● ● ● ● ● ● バッファローウィング　10P

国産ソーセージ1本のグリルと3種ソーセージ マスタード 762 25 65 16 3.9 ● ● ● ● ● ● ● 国産ソーセージ1本のグリルと3種ソーセージ

国産ソーセージ2本のグリルと3種ソーセージ マスタード 1,068 40 92 17 5.8 ● ● ● ● ● ● ● 国産ソーセージ2本のグリルと3種ソーセージ

噴火湾産帆立のグリル 下記より1種ソースチョイス 468 24 36 12 3.7 ※ ※ ● ※ ※ ● ● ※ ※ ※ ※ 噴火湾産帆立のグリル

サーモンのカルパッチョ 下記より1種ソースチョイス 131 8 9 4 0.4 ● ● ● ● ● サーモンのカルパッチョ

真鯛のカルパッチョ 下記より1種ソースチョイス 132 10 9 4 0.3 ● ● ● ● 真鯛のカルパッチョ

サーモンと真鯛のカルパッチョ 下記より1種ソースチョイス 143 11 10 4 0.4 ● ● ● ● ● サーモンと真鯛のカルパッチョ

　　タプナード 171 0 18 1 0.6 ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ 　　タプナード

　　バルサミコ 132 0 14 2 0.6 　　バルサミコ

　　オリーブソース 132 0 14 2 0.6 ● ● ● ● 　　オリーブソース

つめた～いローストビーフ　3枚 下記より1種ソースチョイス 169 9 13 4 2.5 ● ● ● ● ● つめた～いローストビーフ　3枚

つめた～いローストビーフ　6枚 下記より1種ソースチョイス 265 19 20 4 4.8 ● ● ● ● ● つめた～いローストビーフ　6枚

　　タプナード 171 0 18 1 0.6 ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ 　　タプナード

　　バルサミコ 132 0 14 2 0.6 　　バルサミコ

　　ローストビーフソース 39 1 1 6 1.0 ● ● ● ● ● ● ● 　　ローストビーフソース

≪おこさまメニュー≫

ジュニア手ごね合挽きハンバーグ 下記よりソースチョイス 862 30 69 28 2.9 ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ジュニア手ごね合挽きハンバーグ

　　オニオン 23 1 0 5 0.8 ● ● ● 　　オニオン

　　デミグラス 33 1 2 3 0.5 ● ● ● ● ● ● 　　デミグラス

炙りチェダーチーズのジュニア手ごね合挽きハンバーグ オニオン 1,003 38 79 34 4.2 ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● 炙りチェダーチーズのジュニア手ごね合挽きハンバーグ

キッズハンバーグプレート ケチャップ 772 22 49 58 2.4 ● ● ● ● ● ● ● ● キッズハンバーグプレート

炙りチェダーチーズのキッズハンバーグプレート ケチャップ 890 29 59 59 2.9 ● ● ● ● ● ● ● ● 炙りチェダーチーズのキッズハンバーグプレート

キッズパンケーキ 316 4 10 54 0.4 ● ● ● ● キッズパンケーキ

キッズうどん 521 11 31 50 2.8 ● ● ● ● キッズうどん

キッズスパゲティ 631 13 36 64 2.1 ● ● ● ● キッズスパゲティ

おこさま低アレルゲンハンバーグ 376 11 11 57 2.6 ● ● おこさま低アレルゲンハンバーグ

おこさま低アレルゲンカレー 267 5 5 51 0.8 ● おこさま低アレルゲンカレー
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。

ソース・他

(

k

c

a

l

)

熱

量

（
g

）

た

ん

ぱ

く

質

（
g

）

脂

質

（
g

）

炭

水

化

物

（
g

）

食

塩

相

当

量

卵 乳
小

麦

そ

ば

（
ピ
ー

ナ

ッ
ツ

）

落

花

生

え

び

か

に

あ

わ

び

い

か

い

く

ら

オ

レ

ン

ジ

キ

ウ

イ

牛

肉

く

る

み

さ

け

さ

ば

大

豆

鶏

肉

バ

ナ

ナ

豚

肉

ま

つ

た

け

も

も

や

ま

い

も

り

ん

ご

ゼ

ラ

チ

ン

ご

ま

カ

シ

ュ
ー

ナ

ッ
ツ

ア
ー

モ

ン

ド

メニュー名

アレルギー

≪デザート≫　

ジャックとパフェの木 ● ● ● ● ● ● ジャックとパフェの木

THEチョコレートonlyパフェ 387 6 21 44 0.3 ● ● ● ※ ※ ● ● ※ ● THEチョコレートonlyパフェ

キャンディナッツの塩キャラメルチョコレートパフェ 368 5 20 42 0.3 ● ● ● ※ ● ● ※ ※ ※ ● ※ ● キャンディナッツの塩キャラメルチョコレートパフェ

バナナのチョコレートパフェ 295 4 13 43 0.3 ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ● ● バナナのチョコレートパフェ

濃厚チョコレートケーキ 326 6 21 28 0.2 ● ● ● ※ ● ● ※ ※ ※ ● 濃厚チョコレートケーキ

NYチーズケーキ 318 5 23 25 0.4 ● ● ● ● NYチーズケーキ

バニラアイス 105 2 7 10 0.0 ● バニラアイス

ベルギーチョコレートアイス 90 2 4 11 0.1 ※ ● ● ※ ※ ● ※ ※ ベルギーチョコレートアイス

焦がしバターの塩キャラメルアイス 147 2 7 19 0.2 ● ● ● 焦がしバターの塩キャラメルアイス

2種のアイス(バニラ、チョコ) 98 2 5 10 0.1 ※ ● ● ※ ※ ● ※ ※ 2種のアイス(バニラ、チョコ)

2種のアイス(バニラ、塩キャラメル) 126 2 7 14 0.1 ● ● ● 2種のアイス(バニラ、塩キャラメル)

グランデTHEいちごミルク 403 8 17 54 0.4 ※ ● ● グランデTHEいちごミルク

≪アルコール≫

生ビール（大） 197 3 0 0 0.0 生ビール（大）

生ビール（中） 135 2 0 0 0.0 生ビール（中）

生ビール（小） 90 1 0 0 0.0 生ビール（小）

角ハイボール 88 0 0 4 0.0 角ハイボール

サントリーオールフリー 0 0 0 0 0.1 サントリーオールフリー

ワイングラス(赤) 110 0 0 2 0.0 ワイングラス(赤)

ワイングラス(白) 110 0 0 3 0.0 ワイングラス(白)

デキャンタ(赤) 365 1 0 8 0.0 デキャンタ(赤)

デキャンタ(白) 365 1 0 10 0.0 デキャンタ(白)

マンナラ ネーロ・ダーヴォラ 510 2 0 11 0.0 ● マンナラ ネーロ・ダーヴォラ

マンドルラ プリミティーヴォ 510 2 0 11 0.0 ● マンドルラ プリミティーヴォ

フロンテラ シャルドネ 578 1 0 17 0.0 フロンテラ シャルドネ

レミーバニエ・ロゼ・ダンジュ 510 2 0 11 0.0 レミーバニエ・ロゼ・ダンジュ

バロンフィリップソーヴィニヨンブラン 510 2 0 11 0.0 バロンフィリップソーヴィニヨンブラン

≪ランチ限定メニュー≫　

店仕込みビーフシチューの手ごね合挽きハンバーグ 784 34 55 34 5.1 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ 店仕込みビーフシチューの手ごね合挽きハンバーグ

手ごね合挽きハンバーグ&国産ソーセージのグリル 下記より1種ソースチョイス 908 36 72 25 7.7 ● ● ● ● ● ● ● ● ● 手ごね合挽きハンバーグ&国産ソーセージのグリル

手ごね合挽きハンバーグ&乱切りカットステーキ 下記より2種ソースチョイス 671 37 47 21 6.3 ● ● ● ● ※ ● ※ ● ※ ● ※ 手ごね合挽きハンバーグ&乱切りカットステーキ

　　デミグラス 22 1 1 2 0.3 ● ● ● ● ● ● 　　デミグラス

　　オニオン 15 0 0 3 0.5 ● ● ● 　　オニオン

　　ポン酢 19 1 0 3 1.6 ● ● ● 　　ポン酢

　　ガーリック 32 1 0 7 0.9 ● ● ● ● 　　ガーリック

　　タプナード 171 0 18 1 0.6 ● ● ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ ※ 　　タプナード

炙り乱切りカットステーキ丼 832 31 27 112 3.1 ※ ● ● ● ※ ● ● ※ ● ● ※ 炙り乱切りカットステーキ丼

ローストビーフ丼 779 34 22 106 6.6 ● ● ● ● ● ● ● ● ローストビーフ丼

≪セット≫　

ライス 307 5 1 67 0.0 ライス

石窯パン バター付 237 6 8 36 0.9 ※ ● ● ※ ● 石窯パン
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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バーメニュー　≪サラダ・スープ≫　

ざく切りトマト 19 1 0 5 0.0 ざく切りトマト

オクラ 33 2 0 8 0.0 オクラ

海藻サラダ 9 1 0 3 1.6 海藻サラダ

ブロッコリー 27 4 0 4 0.0 ブロッコリー

スイートコーン 79 2 1 14 0.4 スイートコーン

ポテトサラダ 143 2 7 18 1.2 ● ● ポテトサラダ

豆腐 72 7 4 2 0.1 ● 豆腐

パイナップル 78 1 0 21 0.0 ※ ※ パイナップル

コーヒーゼリー 84 0 0 20 0.0 ● コーヒーゼリー

ホイップクリーム 432 2 45 5 0.1 ● ● ● ホイップクリーム

レタスミックス 14 1 0 3 0.0 レタスミックス

コールスローミックス 24 1 0 5 0.0 コールスローミックス

枝豆 159 13 8 11 0.0 ● 枝豆

メロンゼリー 82 0 0 20 0.1 ● メロンゼリー

白桃ゼリー 80 0 0 20 0.1 ● ● 白桃ゼリー

いちごのドルチェ 102 2 2 18 0.4 ● ● いちごのドルチェ

スナップエンドウのたらこパスタ 201 4 10 24 2.6 ● ● ● スナップエンドウのたらこパスタ

大根と玉ねぎのさっぱり梅和え 26 1 0 6 1.9 大根と玉ねぎのさっぱり梅和え

インゲンと男爵いものガーリック風味 127 2 8 13 1.9 ● インゲンと男爵いものガーリック風味

インゲンのたらこパスタサラダ 157 3 8 19 3.1 ● ● ● インゲンのたらこパスタサラダ

ナスと彩り野菜のトマトソース 112 1 9 6 0.6 ● ● ● ナスと彩り野菜のトマトソース

きゅうりとセロリのピリ辛ポン酢 25 1 0 5 1.3 ● ● ● きゅうりとセロリのピリ辛ポン酢

オニオンスライス 37 1 0 8 0.0 オニオンスライス

杏仁豆腐 446 17 13 66 0.5 ● ● ● 杏仁豆腐

マカロニサラダ 217 3 15 17 1.0 ● ● マカロニサラダ

カリフラワー 26 3 0 5 0.0 カリフラワー

ヤングコーン 29 2 0 6 0.0 ヤングコーン

青じそのサラダソース 69 1 0 18 3.5 ● ● ● 青じそのサラダソース

シーザーサラダソース 195 2 15 13 4.2 ● ● ● ● シーザーサラダソース

胡麻サラダソース 235 4 18 16 3.3 ● ● ● ● ● ● 胡麻サラダソース

すりおろし和風サラダソース 185 3 11 20 3.5 ● ● ● ● ● すりおろし和風サラダソース

レモンサラダソース 192 0 17 10 2.9 ● ● ● レモンサラダソース

クルトン 462 9 16 71 1.7 ※ ※ ● ※ クルトン

コーンスープ 37 1 1 6 0.6 ● ● ● ● ● ● ● コーンスープ

中華スープ 8 1 0 1 0.8 ● ● ● ● ● ● 中華スープ

チキンコンソメスープ 8 0 1 0 0.9 ● ● ● ● ● ● チキンコンソメスープ

北海道産昆布だし わかめスープ 8 1 0 0 0.8 ● ● ● ● 北海道産昆布だし わかめスープ

ビーフコンソメスープ 7 0 0 1 1.1 ● ● ● ● ● ● ● ビーフコンソメスープ
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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ドリンクバーメニュー　

ペプシコーラ ドリンクバー 38 0 0 9 0.0 ペプシコーラ

ポップメロンソーダ ドリンクバー 38 0 0 10 0.0 ポップメロンソーダ

なっちゃんオレンジ ドリンクバー 34 0 0 8 0.0 ● なっちゃんオレンジ

ホワイトウォーター ドリンクバー 43 0 0 10 0.0 ● ホワイトウォーター

ウーロン茶 ドリンクバー 1 0 0 0 0.0 ウーロン茶

マスカット&シャルドネ ドリンクバー 40 0 0 10 0.0 マスカット&シャルドネ

アイスティー ドリンクバー 1 0 0 0 0.0 アイスティー

アップル100 ドリンクバー 53 0 0 13 0.0 ● アップル100

ゆずレモンスパークリング ドリンクバー 33 0 0 8 0.0 ゆずレモンスパークリング

レッドグレープ&カベルネ ドリンクバー 38 0 0 9 0.0 レッドグレープ&カベルネ

ブレンドコーヒー コーヒーマシン 4 0 0 1 0.0 ブレンドコーヒー

エスプレッソコーヒー コーヒーマシン 4 0 0 1 0.0 エスプレッソコーヒー

カフェラテ コーヒーマシン 64 3 3 6 0.1 ● カフェラテ

ココア コーヒーマシン 68 1 2 12 0.2 ● ● ココア

抹茶オレ コーヒーマシン 128 4 5 17 0.3 ● 抹茶オレ

セイロンティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 セイロンティー

ジャスミンティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 ジャスミンティー

煎茶抹茶 テトラ型ティーバッグ 2 0 0 0 0.0 煎茶抹茶

アールグレイティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 アールグレイティー

黒ウーロン茶 テトラ型ティーバッグ 0 0 0 0 0.0 黒ウーロン茶

黒豆番茶 テトラ型ティーバッグ 0 0 0 0 0.0 ● 黒豆番茶

ローズヒップティー テトラ型ティーバッグ 2 0 0 1 0.0 ローズヒップティー

ルイボスティー テトラ型ティーバッグ 0 0 0 0 0.0 ルイボスティー

ダージリンティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 ダージリンティー

ブルーベリーライチティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 ブルーベリーライチティー

オレンジティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 オレンジティー

マスカットティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 マスカットティー

アップルティー テトラ型ティーバッグ 1 0 0 0 0.0 アップルティー

リキッドレモン コンディメンツ 19 0 0 4 0.0 リキッドレモン

コーヒーフレッシュ コンディメンツ 225 4 22 3 0.6 ● ● コーヒーフレッシュ

スティックシュガー コンディメンツ 387 0 0 100 0.0 スティックシュガー

ガムシロップ コンディメンツ 286 0 0 72 0.0 ガムシロップ
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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≪フェアメニュー≫

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ200g
下記よりソースチョイス 956 57 72 14 3.9 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ200g

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ250g
下記よりソースチョイス 1,073 66 80 14 4.1 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ250g

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ400g
下記より2種ソースチョイス 1,502 99 111 16 6.8 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ400g

燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ500g
下記より2種ソースチョイス 1,736 118 127 16 7.3 ● ● ● ● 燻製ベーコン炙りチーズ大俵ハンバーグ500g

炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&カットステーキ
下記より2種ソースチョイス 1,075 70 81 14 4.7 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&カットステーキ

炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&カットステーキ
下記より2種ソースチョイス 1,192 80 89 15 5.0 ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&カットステーキ

炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&グリルチキン
下記より2種ソースチョイス 1,134 70 85 14 4.5 ● ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ200g&グリルチキン

炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&グリルチキン
下記より2種ソースチョイス 1,251 79 93 15 4.8 ● ● ● ● 炙りチーズ大俵ハンバーグ250g&グリルチキン

玉ねぎ
35 1 0 8 1.6 ● ● ● 玉ねぎ

ガーリック
65 2 0 14 1.7 ● ● ● ● ガーリック

デミグラス
44 2 2 4 0.7 ● ● ● ● ● ● デミグラス

【肉の日限定】乱切りロースカットステーキ300g
下記よりソースチョイス 1,056 54 91 14 3.1 ● ● 【肉の日限定】乱切りロースカットステーキ300g

ステーキソース
15 1 0 3 0.8 ● ● ● ステーキソース

ガーリック
32 1 0 7 0.9 ● ● ● ● ガーリック

【肉の日限定】1ポンドロースカットステーキ
ステーキソース・ガーリック 1,591 85 129 36 8.2 ● ● ● ● ● 【肉の日限定】1ポンドロースカットステーキ

ふんわりかき氷　ストロベリー
274 1 11 46 0.3 ● ● ※ ● ふんわりかき氷　ストロベリー

ふんわりかき氷　マンゴー
260 1 11 42 0.0 ● ● ※ ● ● ※ ※ ふんわりかき氷　マンゴー
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【2024年6月24日時点】
※情報は随時更新されますので、ご注意ください。

● ：使用しています。 ※ ：製造工場内におけるコンタミネーションがあります。
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≪テイクアウト・デリバリーメニュー≫　

手ごね合挽きハンバーグ弁当 下記よりソースチョイス 805 25 39 83 1.8 ● ● ● ● ● ● ● 手ごね合挽きハンバーグ弁当

　　オニオン 34 1 0 8 1.2 ● ● ● 　　オニオン

　　デミグラス 50 2 3 5 0.7 ● ● ● ● ● ● 　　デミグラス

手ごね合挽きガーリックハンバーグ弁当 ガーリックソース 1,075 29 56 108 3.9 ● ● ● ※ ● ● ※ ● ※ ● ● ● ※ ※ 手ごね合挽きガーリックハンバーグ弁当

グリルチキン弁当 オニオン 964 41 48 83 3.1 ※ ※ ● ※ ※ ● ● ※ ● ※ ※ グリルチキン弁当

ガーリックグリルチキン弁当 ガーリックソース 1,204 44 65 102 4.2 ※ ● ● ※ ● ※ ※ ※ ● ● ※ ● ※ ※ ※ ガーリックグリルチキン弁当

手ごね合挽きハンバーグ&グリルチキン弁当 オニオン 1,090 43 58 90 3.7 ● ● ● ● ※ ● ● ● ● ● ※ 手ごね合挽きハンバーグ&グリルチキン弁当

店仕込みビーフシチューの手ごねハンバーグ 1,081 39 56 99 5.0 ● ● ● ● ※ ● ● ● ※ ● ※ 店仕込みビーフシチューの手ごねハンバーグ

フライドポテト 下記より1種ソースチョイス 496 2 43 25 1.0 ● フライドポテト

鶏のから揚げ　5個 下記より1種ソースチョイス 908 28 81 16 2.6 ● ● ● ● 鶏のから揚げ　5個

　　ケチャップ 23 0 0 6 0.7 　　ケチャップ

　　マヨネーズ 139 0 15 1 0.4 ● ● 　　マヨネーズ

国産ソーセージのグリル2本 マスタード 745 30 67 5 4.5 ● ● ● ● ● ● ● 国産ソーセージのグリル2本

≪キッズパスポート特典メニュー≫　※各種アイスは1個分の数値になります。

チョコレートケーキ 356 5 21 35 0.2 ● ● ● ● チョコレートケーキ

10 / 10 ページ


