
オーストラリア産・アンガスサーロインステーキが新登場！ 

ビッグボーイ「秋冬グランドメニュー」スタート！ 

2024 年 10 月 1 日 

株式会社ゼンショーホールディングス 

広報室 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ビッグボーイジャパン（代表取締役社長：平山 賢太郎 本社：東京都港区）が展開するファミリー 

レストラン「ビッグボーイ」「ヴィクトリアステーション」では、10 月 3 日（木）より「秋冬グランドメニュー」

を導入します。 

オーストラリア産ブラックアンガス牛を使用したサーロインステーキが新登場です。柔らかい赤身と適度に

サシが入ったサーロインを 300℃の直火で香ばしく焼き上げ、オーブンでじっくり火を通すことで肉汁を閉じ

込めた一品です。 

また、看板メニュー「直火焼き大俵ハンバーグ」のサイズバリエーションが 4 種類から 5 種類（150g・

200g・250g・400g・500g）に増え、お客様の様々なお食事シーンでご利用いただけるようになりました。 

ぜひこの機会にお近くの「ビッグボーイ」「ヴィクトリアステーション」で、「秋冬グランドメニュー」

をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ 163 店舗で販売予定です。（10 月 1 日時点） 

※ 価格は全て税込です。 

※ ビッグボーイダイニング早稲田店では実施しません。 



 

➀オーストラリア産・アンガスサーロインステーキが新登場！  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

②「大俵ハンバーグ」のサイズバリエーションを追加！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  以上 

 

 

 商品 180g 280g 360g 

オーストラリア産・アンガスサーロインステーキ 2,849 円 3,949 円 4,389 円 

商品 150g 200g 250g 400g 500g 

直火焼き大俵ハンバーグ 1,089 円 1,155 円 1,375 円 2,145 円 2,585 円 

https://www.bigboyjapan.co.jp/

https://www.zensho.co.jp/ 

 

 

 

 

 

 

直火焼き大俵ハンバーグ 

ビッグボーイの看板メニュー「大俵ハンバーグ」に

150g サイズが新登場。サイズバリエーションは 4 種

類から 5 種類に増えました。 

噛めば噛むほど肉の旨みが肉汁とともに溢れ出す、

食べ応え抜群の一品です。その日の気分にあわせてお

好みのサイズやトッピング、コンビメニューをお選び

ください。※写真は 250g です。 

New!! 

オーストラリア産・アンガスサーロインステーキ 

ブラックアンガス牛は、広大な牧草地でのびの

びと育てられ、そのストレスの少ない環境がやわ

らかくジューシーな肉質を生み出します。きめが

細かくやわらかい食感が特長のサーロインを 300℃

の直火で豪快に焼き上げました。 

肉本来の赤身の旨みと上品な脂の甘みをお楽しみ

ください。 ※写真は 180g です。 

 

https://www.bigboyjapan.co.jp/
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